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MARGINALEN |Viola

Plotsligt ar den hir

Varen &r har. Den forunderliga. Plotsligt 4r den bara hir, alldeles
for fort, for tidigt, man var inte rustad. Det 4r man aldrig. Aven
varar som har drdjt odndligt linge, 6verrumplar oss i smyg just
nir vi vinder oss bort. Nagot gar alltid forlorat, vad det nu kan ha
varit, ett litet skrynkligt blad, ndgonting blatt 1angst nere i allt det
grona. I morgon kanske nigon har trampat just dér.

Modefédrgen i var dr sa papassligt nyutslagen blasippa. Stackars
vitsippan, den som nu lyser som nysnd i backarna, den blir aldrig
sd ojad och prisad som den lilla blda rackaren. Men han &r ju férst
forstas, och fridlyst. Da forst vet man att det dr var och ingen kan

ta tillbaka den. Det finns sa
manga aterkommande tecken
och under att kolla.

En brevvin, som vet om tra-
nor, riknade till 9 500, som
rastade vid Hornborgasjon. Det
tog en bra stund, de stod ju inte
stilla. De hade hoppat av rast-

stillet Riigen i &r. Nagon svala hade varit hygglig att tipsa dem om
landet, dir solen lyser mitt i natten. Som tack kloar de upp den
nygrodda hostragen. Men visst dr de trolska nir de dansar.

Precis som vi andra tvibeningar, &ven om vi inte dr fullt sa
graciosa. Ett ensamt trid vid vigen, som far mig att minnas, att
sakna, att lingta. Ett fértvivlat sug, som gor s of6rtjint ont och
inte ens gitter locka fram litet poesi att prala med. En vanlig bjork.

Sa ensam.

Men i morgon ir ater en dag, det brukar vara sa. Man kan ju
alltid hoppas. Blir den sa blir den.

NAMN | KORTHET | Pia Helena Ormerod

Svensk-engelskt utbyte
i vilmatat festskrift

For ett jamnt sekel sedan grun-
dades Sveriges férsta handels-
kammare utanfér Norden i Lon-
don dir jubileet nu firas med en
vialmatad bok, A Century of
Excellence. Forfattare 4r Pia Hel-
ena Ormerod, pa 9o-talet den for-
sta kvinnliga chefen for the Swe-
dish Chamber of Commerce -
och f6r SvD:s ldsare vilkéind fran
aren som Londonrapportor for
Niringsliv.

Men  affirsforbindelserna
linderna emellan gir &nnu
mycket lingre tillbaka, pdpekar
Pia Helena. Redan 1654 under-
tecknades den forsta handels-
och vianskapstraktaten av drott-
ning Christina och Oliver
Cromwell. Idag har the Cham-
ber 450 medlemmar (plus nist-
an lika manga i the Junior
Chamber).

Ett attiotal personer
intervjuades infor boken och
speciellt intressanta blev sam-
talen med dagens engelska che-
fer for svenska dotterbolag.
Men svenskar gor ocksa karridr
iengelskaindustrier; som lysan-
de exempel nimns Bo Lerenius,
chef for tjugoen engelska ham-
nar. Och sidorna vimlar av fakta.
Visste ni att Stockholm redan
1886, och tack vare L M Erics-
son, hade fler telefoner dn né-
gon annan storstad?

Att samarbetet Over grinser-
na fungerar fortraffligt star
Kklart:

- Var mindre
hierarkiska
management-
stil i kombina-
tion med brit-
ternas interna-
tionella  flair
och  bredare
perspektiv ut-
gbr en bra
cocktail, fast-
slar Pia Hele-
na. Med tillag-
get att vikunde ma vil av att lira
oss litet lattsamhet av engels-
mannen, som motvikt till vart
nordiska allvar.

Pia Helena
Ormerod

Forfattarinnan forvanades Gver
hur ofta britter tar svenska
bolag, som Electrolux och Tet-
rapak, for inhemskt engelska.
Fast nadgon tvekan rader forstas
inte om svensksymbolen IKEA:

-De kom sent till Storbritan-
nien och har trots tidigt och
intensivt motstind totalt brutit
ned barridrerna. Det dr impone-
rande.

Att var goodwill pa andra si-
dan Nordsjon dr pafallande, fast-
slas ocksa av den stiligt svensk-
designade  tjugofempundsbo-
ken. Glomd &r Go-talets Mid-
night sin-era, idag &r det
Midnight sun och det ber6mda
ishotellet, som lockar britter till
Sverige - dir de svarar for hela
500000 arliga hotellnitter.

LEE PERSSON

Ingenjorer maste lara sig arbetsmiljo

Universitetslektor Jorgen Ljung vid Link&pings universitet tillde-
las Levipriset pa 50 000 kronor av Civilingenjérsférbundet (CF)
for sina insatser att h6ja kvalitet och intresse for arbetsmiljofra-
gor inom ingenjorsutbildningarna.

Jorgen Ljung, f6dd 1945, ir lektor i foretagsekonomi vid Linko-
pings universitet och haller bland annat i ledarskapskurser f6r
blivande ingenjorer. Ingenjorer hamnar snabbt pa ledande posi-
tioner och far da ansvar for sina medarbetare, framhaller han och
betonar chefens ansvar fér den psykosociala arbetsmiljon.

GODASTE SNITTARNA Nar Lena Bjorck kom till London insag hon
att det fanns en framtid inom catering. Senast var det hon som
serverade drottning Elizabeths fodelsedagslunch.Fran den lilla
forortsvillans minikok till dagens tiptopanlaggning tog det tio ar.

Mamma Liss-Karins rakbakelser horde till de tidiga Inn & Out favoriterna.

Med tiden har Lenas Bjorcks stil blivit alltmer internationell.

I:’ Lena Bjorck

Agare till Inn&Out,
framgangsrikt och
tiodrsjubilerande
cateringforetag

i London.

Rider 37 ar.

Familj beldten singel.
Foéraldrar hemma

i Orebro.

Bor i hirlig vindsvaning
i Docklands.

Hobby resor och sport.
Har borjat rida,

gillar skidakning.

Mest lasta kokbok
Charlie Trotter. Inte
minst eftersom
Chicagokrogarens
internationalla stil

sa bra matchar Lenas
egen.
Favoritrestaurang just
nu Sheekey'’s, Londons
aldsta fiskkrog samt
japanska Nobu.
Fortranger garna
minnet av en stor lunch
med prins Charles

och Tony Blair bland
gasterna. Hon hade
glomt att ge bilnycklar-
na till chaufféren, som
skulle leverera maten.
Serverar inte [6jrom
till engelsméannen. De
tycker att var mesta
delikatess har fel
konsistens.
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Orebroflicka ordnar
mat till krasna gaster

Hiromdagen lagade Lena Bjorck
lunch it drottning Elizabeth. Med
fog kan man alltsid pastd att
Orebroflickan, som for tio ar
sedanblev Londonbo och startade
cateringfirman Inn&Out, har
natt den 6verstatoppenisitt yrke.

And4 halkade hon utan nagon
utbildning in pa banan, som i
England kallas for Hospitality
trade. Efter str6jobb innan Sverige
blev medlem i EU erbjods Lena
anstillning pa ett femstjarnigt
Londonhotell och upptickte att
hon gillade det dar med service:

-S4 manga verkade arbeta i
cateringbranschen utan att bjuda
till ett dugg. Jag tinkte att det dir
kan jag gora bittre!

Sa Lena hyrde ett litet hus till-
sammans med en kompis i East
End och maten, som utgick fran
hennes minikdk 14t snart tala om
sig. En marknadsforare 4r hon av
Guds néde - siger att hon antag-
ligen likavil kunde sélja lokomo-
tiv - och fick snart det prestige-
fyllda uppdraget att fixa cocktail-
tilltugg till en mottagning pa
amerikanska ambassaden under
ett av Bill Clintons besdk.

Elddopet var den forsta stora
bestillningen; Janssons frestelse
for 8oo personer till Svenska
Handelskammarens jullunch. Jag

skulle foreviga hindelsen och
minns berget av foliekartonger
som tornade upp sig i hennes
pyttekok - fotografen fick sta pa
en stol for att alls kunna ta en
bild.

Affdrerna gick strdlande men
att leverera maten till kunderna
utan eget transportmedel blev ett
allt storre problem. En liten skap-
bil var vad Lena behévde. Hon tog
kontakt med den av prins Charles
skapade Prince’s Trust (som
bland annat hjilper unga entre-
pendrer att starta eget) och gjor-
de infér motet med stiftelsens
expertpanel i ordning en fin
smorgastarta.

Den tog hon med sig pa tunnel-
banan med pafoljd att tartan sag
ritt kvaddad ut nédr den limnades
fram. Lena ursiktade sig och kon-
staterade att hade hon haft en
liten bil sa skulle transporten ha
gatt utan miss6den. Naturligtvis
fick hon sin skapbil!

Idag star hon inte lingre i koket
utan har en betrodd koékschef.
Inn & Outs klientel 4r internatio-
nellt med Rolls Royce som storsta
kund. Firman 4r ingen framling i
koket pa prinsen av Wales High-
grove och anlitas av gamle ten-
nisméistaren Stan Smith for dagli-

ga luncher under Wimbledon-
veckorna.

Sjilv ser sig Lena Bjorck nu
fraimst som siljare och konstate-
rar att framgangen “beror pa den
nedlagda energin, som maéste
vara 200 procent”.

-Klienten och produkten mas-
te sta i totalfokus men begreppet
vip-kund ingér inte i var vokabu-
lar. Varje kund dr vird lika stor
uppmirksamhet, det dr foreta-
gets drivkraft!

Men sjalvklart var det “grymt
kul” att i knivskarp konkurrens fa
laga den 8o-arslunch, som sam-
vildeslindernas hogsta diploma-
ter gav for sin monark. Pa menyn:
sparris foljd av varlamm samt
klassiska fruktdesserten ”Sum-
mer pudding”.

-En jittefin favoritmormor,
var Lenas omdome da hon pre-
senterades for hedersgisten och
hennes Philip.

Vad drottningen forstds inte
visste var att lunchen hade pre-
miirlagats i Inn & Outs storstilade
nya kok under en viktoriansk
jarnvigsviadukt nira Tower
Bridge. Det var Lena Bjorcks sitt
att fira tioarsjubileum i catering-
branchen.

LEE PERSSON



